pENtre
&
g
%

Soi¢ des o

Ss 1“0&

Le label

Une agriculture de
montagne diversifiée

Trois vallées, trois Dranses, un décor
alpin exigeant: cette diversité confere
alarégion du Grand Entremont, en
Valais, un terroir unique qui donne vie a
des produits d’exception, portés par le
savoir-faire de paysans passionnés.

Ici, l'agriculture s’adapte a son environ-
nement et se veut aussi diversifiée que
dynamique : production laitiére avec la
fabrication du fameux Raclette du Valais
AOP et de nombreuses spécialités fro-
mageres, élevage, apiculture, plantes
aromatiques et médicinales, agritou-
risme, cultures céréaliéres, vignobles ou
encore vergers.

Des vallées verdoyantes aux alpages, le
Grand Entremont a le gott des cimes!

Le produit trouve son ori-

A gine en montagne, dansle
Grand Entremont.

Le produit contribue au
v maintien d’une agriculture

dynamique qui perpétue le

savoir-faire des paysans.

w Le produit est naturel et
savoureux.

Entrée Plat

La Planchette du Terroir Laf

& LaTomme du Clocher &
Laiterie d’Orsieres

& LaSaucisse d’Entremont au boeuf &
de nos montagnes

Baton pimenté

Salaisons de Bagnes, Versegeres La fondu

La Planchette du Terroir est accompagnée du Pain de
seigle du Valais AOP de Stéphane Lovey, Boulangerie
Gentiana a Champex.

& Produits locaux labellisés Grand Entremont

Avec la participation musicale de nos amis valdotains «

Merci aux producteurs régionaux ainsi qu’aux membres d
d’organisation de GastroValais Entremont. N’hésitez pas a
visite tout au long de 'année!
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