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LA LATTERIE D ORSIERES DETIEZ I Laiterie . Verbier

Bagnes 4 Orsiéres Bagnes 98 Bagnes 1
Laiterie de Liddes Laiterie d’Orsiéres Fromagerie d’Etiez Laiterie de Verbier
Quverte 7/7 Quverte 7/7 Ouverte 7/7 Quverte 7/7
9h-12h Magasin 6h - 22h Magasin 8h30 - 19h 9h -12h
15h30-18h30 . . 15h - 18h

Bar a raclettes Espace accueil
et fondues 6h - 22h 7h - 21h (22h ve-sa)

Le golt des cimes — Hiver 2025/2026

Nos fromageries
du Grand Entremont

Raclette du Valais AOP, spécialités laitieres, mélanges
a fondue, produits du terroir et Corbeille du Grand
Entremont pour vos fétes et tout au long de 'année!

Grand snnunzs Vé/l\a?s
Entremont www.grand-entremont.ch ‘%‘ GRAVE DANS Moy ccEUR.



Dans le Val dEntremont

La Laiterie d’Orsieres — Orsieres

Fabrication : Orsieres, Raclette a rebibes, Tomme du Clocher, Tomme Catogne,
Tomme Via Francigena, fromage aux herbes, mi-gras, sérac, fondues, beurre

Producteurs de lait : 20
Fromagers : 9 dont 3 apprentis

027 783 29 56, route du St-Bernard 3, Orsieres

>

Un café avec bar a raclettes, fondues

et petite restauration 7/7 de 6h a 22h

Un magasin avec produits du terroir

Des galeries de visite et un espace enfant
Une salle alouer pour vos fétes et réunions

endroit en Valais

, I
Cest gerle

ol1 on peut man |
plus tot une raclette!

La Laiterie de Liddes — Bagnes 4

Fabrication : Bagnes 4, Tomme de Liddes,
fondues, sérac, yaourts, lait

Producteurs de lait : 9
Fromagers: 4

079 550 03 95, route du St-Bernard 29, Liddes

Un magasin avec des produits du terroir
Un automate 24/24

gnes 4 est fabr iqué

. ] -icile Ba
== Chut, je te dis un secret : 1 Jon que le fromage

i iffé nt se
— un tout petit peu dlff?remmilé
@ seramangé d la main ou racle-



Dans le Val de Bagnes

La Fromagerie d’Etiez — Bagnes 98

Fabrication: Bagnes 98, Armaney, Brusonintze, Vollégearde,
fromage mi-gras, sérac, fondues, beurre

Producteurs de lait : 42
Fromagers: 6 * *
027 785 10 40, route de la Vallée 5, Etiez

Un espace d’accueil avec fondues et petite restauration
Un magasin avec produits du terroir

Des panneaux didactiques avec vue sur la cave

Une salle alouer pour vos fétes et réunions

Un automate 24/24

Tuy trouves aussi d_es BD avec
s Laly et Lia qul nous

Jes vaches Laly €t -
font découvrirl agriculture du

vVal de Bagnes!

La Laiterie de Verbier — Bagnes 1

Fabrication : Bagnes 1, Tomme du Bougne, La Catelle, sérac,
fromage a la truffe, Bleu de Verbier, fondues, yaourts

<\
Producteurs de lait : 9 7\
Fromagers : 7 dont 2 apprentis \
027 771 29 03, route de Verbier 138, Verbier - Village
Un magasin au village
Un automate 24/24 . L fromager Marc organise

— des ateliers de fal?ricat1c?n (ii
fromages. La presure'rll au
plus de secret pour tol:



Les Raclettes du Valais AOP
dans le Grand Entremont

C’est quoi 'AOP?

L'Appellation d’Origine Protégée (AOP) réserve le nom Raclette du Valais aux
fromages respectant des critéres de production qui garantissent leur qualité, leur
lien au terroir et leur authenticité. Les Raclettes du Valais AOP sont fabriqués avec
du lait cru de vaches nourries presque exclusivement d’herbe et de fourrage de la
région. Les meules sont affinées sur des planchette d’épicéa au minimum 2 mois

(3 mois si elles sont vendues pour étre raclées).

. sserve la
- qit cru presé .
= Mon relle qui donne

microflore natu «
ses aromes auX fromages.

Combien de Raclettes du Valais AOP
sont fabriqués chaque année dans
nos vallées de Bagnes, Entremont et Ferret?

Nos cingq laiteries et nos dix alpages AOP (Les Ars, Bavon, la Chaux, le Coeur,
Fournoutz, le Lein, la Lettaz, Mille, la Peule et le Tronc) produisent chaque année
120’000 meules de Raclettes du Valais AOP. Rien qu’en hiver, ce sont environ 350 meules
qui sont fabriquées chaque jour dans les Laiteries de Verbier, Liddes, Etiez et Orsiéres.

le Grand

Nom d'une boille, _
Entremont est vraiment
le Pays du Raclette!

www.grand-entremont.ch



RACLETTE ..
ez

[BIEEAVINWNISE 5

L'ORIGINAL.

On dit le ou la Raclette?

En Valais, on dit le Raclette quand on parle du fromage.
Laraclette est la portion de fromage fondu quon a raclée.

.1 auil faut 10 litres
3 Sdis Fuqub er
(2 {elait pour fabrid

un kilo de fromage?

Comment sait-on ou est fabrique
un Raclette du Valais AOP?

Chaque meule porte sur son talon la dénomination de sa fromagerie (ou de son alpage). *

- Bagnesl ——» Verbier

- Bagnes4 ——» Liddes

- Bagnes30 — > Lourtier (fromagerie d’été)
- Bagnes98 — > Etiez

- Orsieres ——» Orsieres

* Historiquement, les alpages du Val de Bagnes étaient désignés par « Bagnes » suivi d'un numéro. Dans les

vallées, les laiteries ont par la suite adopté cette identification, a 'exception d’Orsiéres qui a conservé uniquement

le nom de son village. La logique d’attribution des numéros reste floue mais on sait que le nombre de lieux de
fabrication dépassait trente (entre Versegéres et Prarreyer, on en comptait par exemple cing !). Lhistoire du
numéro 98 est particuliére : il a été créé en 1998 pour la fromagerie d’Etiez qui a regroupé le «Bagnes 9 » de
Volleges et le « Bagnes 8 » de Sembrancher.

fromages avec une pate
s ont une odeur de

aclettes sont des
LesR e et onctueuse. 1l

. 1 . S
E s des aromes fruites avec des note

beurre frais et de3
végétales et epicee

Grand VERBIER®
Entremont VAL DE BAGNES

différences!

s. Gotite leurs

Imprimé en Valais




<:Bon pour une casquette

ou un sac Grand Entremont

Pour ceux qui veulent porter fierement les
couleurs de notre agriculture de montagne!

Lors de ta visite dans une laiterie, n'oublie pas de faire tamponner ta carte.

Une fois ta carte complétée avec 3 tampons différents, échange-la dans une laiterie

contre une casquette ou un sac Grand Entremont*!

Nom:

Lieu de résidence:

DA
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i) LA LAITERIE D’'ORSIERES
AU CGEUR DU PAYS DES REINES

\ I
5 m..l-r'\"“h._;,_‘ R

7\ Laiterie «. Verbier

*Dans la limite des stocks disponibles.

gj t'es fan des produits
locaux, viens chercher

ton cadeaut!




